Planul anual de prevenire si reducere a risipei alimentare

Reducerea risipei alimentare reprezintd una dintre prioritatile companiei noastre, fiind un
angajament ferm fatd de sustenabilitate, responsabilitate si respect pentru resurse. In activitatea
noastra de transare si comercializare a carnii de pasdre, ne concentram constant pe optimizarea
proceselor pentru a valorifica integral materia prima si pentru a minimiza pierderile.

Prin utilizarea unor tehnologii moderne si a unor proceduri riguroase de lucru, fiecare etapa
a procesului este atent monitorizata, astfel incat produsele rezultate sa respecte cele mai inalte
standarde de calitate, iar cantitatea de deseuri sa fie redusad la minimum. De asemenea, ne asiguram
ca subprodusele sunt redirectionate responsabil, contribuind la economia circulara.

Colaboram cu parteneri de incredere si promovam bune practici in intreg lantul de
aprovizionare, incurajand un consum responsabil si eficient. In acelasi timp, investim constant in
instruirea personalului si in solutii inovatoare care sustin reducerea risipei alimentare.

Pentru noi, fiecare resursd conteaza. Prin actiunile noastre, contribuim nu doar la protejarea

mediului, ci si la construirea unui model de afacere sustenabil, orientat catre viitor.

Cum prevenim risipa alimentara in activitatea noastra:
In cadrul companiei noastre, implementam masuri concrete pentru a reduce risipa alimentara la

fiecare etapd a procesului:

e Valorificarea integrala a materiei prime — utilizdm fiecare parte a produsului printr-o
transare eficienta si bine planificata.

o Planificarea productiei — adaptdim volumele in functie de cererea reald pentru a evita
supraproductia.

o Control strict al stocurilor — monitorizdm atent termenele de valabilitate si rotatia
produselor.

e Depozitare optima — mentinem conditii controlate de temperatura si igiend pentru a
prelungi durata de viatd a produselor.

e Redirectionarea responsabilda a surplusului — colaboram cu parteneri pentru

valorificarea produselor care nu mai pot fi comercializate in mod direct.



Sfaturi pentru consumatori — cum sa reduci risipa alimentara acasa:

Si consumatorii pot contribui semnificativ la reducerea risipei alimentare prin cateva obiceiuri

simple:

Planificd mesele Tnainte de a merge la cumparaturi si evitd achizitiile impulsive.
Depoziteaza corect produsele din carne — pastreaza-le la temperaturi adecvate si respecta
indicatiile de pe ambalaj.

Portioneaza inteligent — gdteste doar cat ai nevoie sau congeleaza surplusul.

Respecta principiul ,,primul intrat, primul iesit” in frigider.

Foloseste resturile alimentare in alte preparate (supe, tocanite, sandvisuri).

Nu confunda data de expirare cu termenul de consum recomandat — unele produse pot
fi consumate in siguranta si dupa data ,,a se consuma de preferinta Tnainte de”, daca au fost

pastrate corect.

Responsabilitate reala. Risipa minima.

La baza activitatii noastre sta un principiu simplu: fiecare resursa meritd valorificata
la maximum. In procesul de transare si comercializare a carnii de pasire, actionim constant
pentru reducerea risipei alimentare, prin solutii eficiente, tehnologii moderne si o
planificare atenta a productiei.

Optimizam fiecare etapa, de la selectia materiei prime pana la livrarea produsului
final, astfel Tncat sd oferim clientilor nostri produse proaspete, sigure si obtinute
responsabil. Printr-un control riguros al stocurilor si conditii ideale de depozitare, reducem
pierderile si garantdm calitatea.

Credem ca responsabilitatea merge mai departe de productie. De aceea, incurajam
si consumatorii sd adopte obiceiuri simple, dar eficiente: sd planifice cumparaturile, sa
depoziteze corect produsele si sd valorifice fiecare portie.

impreuni, transformim respectul pentru hrani intr-un standard — nu doar o

promisiune.



